Mald jidla a chutovky
ZaRgski 1 smaRofyRi

1004 Skyarkovd pomazdnRa s chlebem a cibulf 1,3 99 K¢
Skwarki do smarowania z chlebem i cebulg

1004 Naklidany hermelin s cibulkou a chlebem 1,3,7 109 K¢

Marynowany ser hermelin z cebulkg i chlebem

1004 Naklidané tvariZky s cibulkou, chlebem a mdslem 1,3,7 130 K¢
Marynowane serki Ofomunieckie z cebulkg, chleb i masto

Polévky
Zupy

03[ Tradicni CesneRovd se Sunkou, vajickem, syrem a Rrutony 1,3,7,9 93 K¢
Tradycyjna zupa czosnkowa, szynka, jajRo, ser i grzanki

03[ Cesnekovd s vajickem, tvarizRou a Rrutony 1,3,7,9 98 K¢
Zupa czosnkowa z jajkiem, serem Ofomunieckim, grzanki

03[ Silny slepici vyvar s masem a nudlemi 1,3,9 75 K¢
Rosot z kurczaka z migsem i maRaronem

03[ Polévka dle denni nabidRy
Zupa dnia




Hlavni chody

Dania gtowne

1504

1504

200 4

200 4

1004

4004

900g

Hovézi svickovd na smetané s brusinkami a
domdcim Rynutym Rnedlikem 1,3,7,9,10 290 K¢

Poledwica wofowa w sosie Smietanowym, domowy Rnedlik” czeski

Moravsky vrabec na Ryselém zeli s domdcim

bramborovym Rnedlikem 1,3,7,12 204 K¢
"Wrébel morawski” wieprzowina, Rapusta Rwaszona,

domowy "Rnedlik ziemniaczany

Caesar saldt s Rurecimi Rousky (150 g) 1,3,4,7 248 K¢
Satatka Cezar z Rurczakiem

Caesar saldt 1,3,4,7 175 K¢
Satatka Cezar

Grilovany hermelin na variaci trhanych saldtii s

medovo-hofticnym dresingem, fritovanymi brambirky

a brusinkami 1,3,7,10 225 K¢
Ser ,hermelin” z grilla na satatRu jarzynowym z

dressingiem miodowo-musztardowym, Zurawing, smazone ziemniaki

HaluskRy s brynzou a uzenym bokem 1,3,7 213 K¢
Kluski z bryndzq z wedzonym boczRiem

Veptové koleno v pivni marinddé poddvané s hotict, Rfenem,

okurkou , Calamddou a chlebem >° (40 minut piiprava) 295 K¢
Golonka wieprzowa w marynacie piwnej z musztardg,

chrzanem, ogorkiem,i chlebem (40 minut przygotowania)




2004

1504

1004

3 ks

7 v/

SmaZeny tizeR z veptové RrRovice, brambory Stouchané s mdslem 13,7 240 K¢
Panierowany sznycel z RarkRowki wieprzowej, ziemniaki tfuczone z mastem

SmaZeny tizeR z Rutecich prsiceR, brambory Stouchané s mdslem 1,37 215 K¢
Panierowany sznycel z piersi z Rurczaka, ziemniaki tfuczone z mastem

SmaZeny syr, hranolRy, tatarskd omdcka 1,3,7,9,10 220 K¢
Ser smazZomny, frytki, domowy sos tatarski

Bramborové placky na blase: 13,12

Placki ziemniaczane na blasze:

o Se zakysanou smetanou 7 176 K¢
Z zakwaszang Smietang

o S domdcimi SkRyarkami 204 K¢
Z domowymi skwarkami

o S mdslem a cukrem 7 204 K¢

Z mastem i cukrem




1504

1504

1504

200¢4

1504

Steak z veprové RrRovice s grilovanou zeleninou (paprikg, cuketa,
Zampiony) a smaZenymi bramborovymi pldtRy 1,7,9 270 K¢
Stek z RarRowRi wieprzowej z warzywami z grilla (papryka,

cukinia, pieczarki), smazone plasterki ziemiaczane

Medailonky z veptové panenky balené v uzeném boku s

dijonskou omdcRou a fritovanymi brambiirky ve

stupce s mdslem a petrZelRou 7,10 264 K¢
Medalioniki wieprzowe z grilla zawijane w wedzonym boczRu

z sosem dijon i ziemniakami smazonymi w mundurRach z mastem i pietruszkg

MedailonKy z veptové panenky na smetanovo-medové omdcce s

hot&icnymi seminKy, fritované brambirky 7,10 255 K¢
Medalioniki wieprzowe w sosie Smietanowo-miodowym z gorczycq,
ziemniaki smazone

Pikantni vepiové Rousky s grilovanou zeleninou (paprika, cuReta,

Zampiony), steakové hranolRy 1,7,9 270 K¢
Pikantne kRawatki wieprzowiny z warzywami z grilla (papryke,

cuRinia, pieczarki), frytki do steRa

SmaZené Rutect prso plnéné uzenym bokem a hermelinem

s jemnym CesneRovym aroma, Stouchany brambor 1,37 280 K¢
Smazona piers z Rurczakag nadziewana boczRiem wedzonym i

serem "hermelin” z deliRatnym aromatem czosnKu, ziemniaki tfuczone

Filet z ryby (dle denni nabidky) na mdsle s fritovanymi brambiirky ve
slupce, trhanym saldtkem a Roprovym dresingem 4,7

Filet z ryby na masle (wedtug oferty dziennej) z ziemniakami smaZonymi w
mundurkach, satatkem jarzynowym i dressingiem Roperkowym




1504

1004

1004

1504

Sirok¢ nudle se smetanovym Spendtem, grilovanymi Kufecimi

Rousky a hoblinkami syru Gran Moravia 1,3,7,9 204 K¢
Szerokie makarony ze szpinakiem, Smietang, Rawatkami

Rurczaka z grila i serem Gran Moravia

Siroké nudle s grifovanou zeleninou (paprikg, cuketa, Zampiony),
bazalkRovym pestem a syjrem Gran Moravia 1,3,7,8 188 K¢
Szerokie makarony z warzywami z grilla (papryka, cukinia,

pleczarki) pesto bazyliowe i serem Gran Moravia

Hermelin zapeceny v brambordRy, Calamdda 153,712 210 K¢
Ser "hermelin"w placku ziemniaczanym, satatka z Riszonej Rapusty

Tatarsky biftek s topinkami a doplriky 1,3,7,10 310 K¢
Befsztyk tatarski z grzankami i dodatRami

Pikantni topinka s Rousky veprové panenky a grilovanou zeleninou

(vaprika, cuketa, Zampiony), sypand syrem 1,3,7 249 K¢
PiRantna grzanka z migsem wieprzowym i warzywami z grilla

(papryka, cukinia, pieczarki), posypane serem




Steak, z hovézi svickové 7
Stek z poledwicy wotowej
Steak z veprové panenky 7
Stek z poledwicy wieprzowej
Steak z Rutecich prs 7

Stek z piersi z Rurczaka

Demi-glace omdcRa 1,7,9
Demi-glace sos

Pepiovd omdcka 1,7,9

Sos z pieprzem

Smetanovd hiibRovd omdcka 1,7
Sos prawdziwkowy ze Smietang
Jemnd brusinkovd omdiRa 7,9
£agodny sos Zurawniowy
Dijonskd omdiRa 7,10

Sos Dijon

Omdckg z modrého syra 7,s

Sos z sera plesniowego

Smetanovo-medovd omdcRa s hotCicnymi seminky 7,10
Sos Smietanowo-miodowy z gorczycq

661 K¢
237 K¢

211 K¢

38 K¢
S3K¢
78 K¢
48 K¢
66 K&
68 K¢

78 K&




1Rs Cheesecake s Zahourem z lesnich plodii, Slehaika 13,7 95 K¢

Sernik z dzemem z owocow lesnych, bitq Smietang

1ks Brownie s Zahourem z lesnich plodii, SlehacRa 1,3,6,7 95 K¢
Czekoladowe ciasteczRo z dZemem z owocow lesnych, bitq Smietang

1Rs Palacinka s nutellou a slehackou 1,3,7,8 70 K¢
Nalesnik z nutelq 1 bitq Smietang

1ks Zmrzlinovy dezert (dle denni nabidky) "
Deser lodowy (wedtug oferty dziennej)




........................................................................................

Seznam potravinovych alergenii, které podléhaji
legislativnimu oznacovdni
dle smérnice 1169/11 EU

Lista alergenéw pokarmowych, ktore podleqajg oznakowaniu legislacyjnemu
zgodnie z Dyrektywqg UE 1169/11

1) Obiloviny
Zboza
2) Korysi
SRorupiaki
3) Vejce
Jajka
4) Ryby
Ryby
5) Podzemnice olejnd
Orzechy ziemne
6) Séjové boby
Soja
7) Mléko
Mleko
8) Skotdpkové plody
Orzechy
9) Celer
Seler
10) Hot*ice
Musztarda
11) Sezamovd semena
Nasiona sezamu
12) Oxid sificity a sificitany
Dwutlenek siarki i siarczamny
13) VI 606 (lupina)
£ubin
14) MEREYS
Migczaki
GRAMAZE MASA ISOU UVEDENE V SYROVEM STAVU/ MASY MIESA PODANE SA W STANIE SUROWAM




........................................................................................

Otevieno denné 8:00 — 22:00 hodin

Vatime od 11:00 do 20:00 hodin
ObjedndvRky piijimdme nejpozdefi pil hodiny pied zaviraci dobou.

Hotel Griri***Superior
Mosty u Jablunkova 1112
Telefon restaurace +420 734 882 155
Telefon recepce +420 737 245 490
Email: hotel@hotelgrun.cz



mailto:hotel@hotelgrun.cz

S5Ke
S5Ke
S5Ke
S5Ke
S5Ke
55 Ke
S5Ke
85 K¢
8 K¢
30K¢
30K¢
30K¢

25 K¢

60 K¢

S
Prilohy
200 g Vafené brambory
Ziemniaki gotowane
2004 Stouchané brambory s mdslem 7
Ziemniaki tfuczone z mastem
2004 SmaZené hranolRy
Frytki
2004 Steakové hranolRy
Frytki do steka
2004 SmaZené bramborové pldtRy
Smazone plasterki ziemniaczane
2004 Fritované brambirky ve slupce
Ziemniaki smazone w mundurkach
2004 Dusend ryZe
RyZ duszony
2004 Zelené fazolové tusky na mdsle
Zielone fasolki na masle
2004 Grilovand zelenina (papriRa, cuReta, Zampiony)
Warzywa z grilla (papryRa, cukinia, pieczarki)
S0g Tatarskd omdiRa 3,7,9,10
Sos tatarski
50¢g Kecup
Keczup
50g Ddbelskd omdika 3,7
Sos diabelski
1Rs Ofatka peciva 1,3,7,11
Koszyk, pieczywa
1 porce Zeleninovy saldt dle denni nabidky
(miska)  Satatki jarzynowe wedtug oferty dziennej
1porce  Sopsky salit 7

(miska)

Mieszana satatRa (ser feta)

80 K¢




